Daim muffins med valngdder

5-6 daimbarer
150 g valngdder

3 tsk bagepulver
1 -1 % dl sukker
1-2 &g

75 g. smgr

4 1% dl mel

3 tsk vanillesukker
1 %2 dl meelk

Hak Daim og ngdder. Smelt smgr og rgr det med sukkeret. Rgr aegget i.
Bagepulver og vanillesukker blandes i melet og vendes i &aggemassen. Tilseet
meelken og til sidst daim og ngdder. Fordel dejen i muffins forme. Jeg far ca.
12 peent store muffins.

Bages ca. 15 minutter ved 175 grader.

Gem evt. lidt daim og ngdder som pynt — men det behgves ikke.



