Creme Brulee

1/2 | piskeflgde
1 stang vanille
6 aeggeblommer
3 spsk sukker
75 g ragrsukker

Fleek vanillestangen og skrab marven ud. Giv flgden et opkog med
vanille og vanillestand. Tag gryden af varmen, laeg 13g pé og lad
det traekke 10 min.

Ra@r aaggeblommerne sammen med sukker og rgr flgden i.

Si cremen over i fire til seks sma ovnfaste skdle. Seet dem i
vandbad i ovnen ved 160 grader i 20-30 min. - efter skdlenes
hgjde. Stil dem sd i kgleskabet i minimum 1 time.

Drys rgrsukker over cremen og gratiner dem under grillen 2-3 min
eller brug en lille gasflamme til at gratinere med.
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