Chokolade Mousse

6 aeggeblommer

50 g sukker

160 g Toms Chokolade Mgrk
4 dI piskeflagde

1 tsk Vanilla

Pisk aeggeblommer og sukker godt sammen med vanilla'en. Smelt
chokoladen over vandbad eller pd meget lav varme i microen(riv
den fgrst). Heeld lidt halvdelen i aaggene og pisk det godt
sammen. Haeld resten i og rgr lidt i det. Pisk flgden naesten stiv og
rgr halvdelen godt i chokoladeseggemassen. Vend resten i. Stil det
koldt i ca. 1-2 timer.

Rar smgrret blgdt og r@r sukker og farin i. Tilsaet aeggene og rgr
godt. Hak chokolade eller det andet fyld groft og bland det i melet
sammen med bagepulveret. Rgr melblandingen i smgrblandingen.
Szt dejen pa en plade, smurt eller p& bagepapir med 2 teskeer.
Bag kagerne til de er lysebrune midt i ovnen pd 200 grader i ca. 8
min.




